
MENÚ DEGUSTACIÓN 



DEGUSTACIÓN

Tartaleta requesón de macadamia 
Betabel pasificado y xnipec

Coco tierno, leche de tigre y erizo

Tlayuda de jamón de atún, sauerkraut y limón caviar

Ensalada de tomate milpero, parfait de queso panela y garum

Fritura de tapioca, jim jaew y nopal 
Sope de insectos y pistache 
Wagyu kombujime y mojo de quelites 

Caldillo, chinchayote capeado y panela oreada

Ternera braseada y curry-atole masala

Flor de jamaica, salicornia y sorbete de chícharo

Marquesita, queso bola y anchoas

Arroz con leche de oveja, huitlacoche, trufa y piel de leche

Buñuelo, dulce de leche y tuétano

Jefe de Cocina: Zayr Huescas

19 de Enero, 2024



Menú Degustación

Maridaje  

Caviar Malossol Osetra

2,300 MXN - por persona

1,600 MXN - por persona

690 MXN - 9 gr.




